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Zarte Rinderstreifen „Weinsicht“ 
mit Zwiebeln, Champignons, Essiggurke und Wein-
brand abgelöscht, dazu Butterspätzle und einen 
Salat der Saison 19,80 € 
Rumpsteak „Klostergarten“ 
mit Zwiebeln und hausgemachter Kräuterbutter, 
Bratkartoffeln und Salat der Jahreszeit 23,20 € 
Entrecôte „Laurentiuslay“ 
an einer Madagaskarpfeffer-Rahmsauce, dazu rei-
chen wir Pommes frites und Salat 23,20 € 
 
„Aus dem Fischer-Netz“ 
Gebratene Filets von der Dhron-Bachforelle 

in Orangen-Mandelbutter mit Weintrauben, Petersili-
enkartoffeln und Blattsalat der Saison 16,40 € 
Gegrilltes Zanderfilet „Altärchen“ 
auf Kappes-Teerdich an Rieslingschaum 17,80 € 
 
„Heimische Wildereien“ - Wild und Geflügel -
Zartes Hirschkalbsragout „Dhrontal“ 
mit frischen Champignons, Apfelkompott mit Preisel-
beeren, dazu Butterspätzle   17,40 € 
Salatteller mit gebratenen Putenstreifen 
Knackige Blattsalate in Himbeer-Essig mit Weintrau-
ben, Weissbrotfluite 12,80 € 
Rosa gebratene Medaillons vom Hirschkalb 
mit frischen Champignons an Cranberry-Pfefferrahm, 
Broccoliröschen und Butterspätzle 25,80 € 
 
Herzhaft wie bei Muttern 
Grosser bunter Salatteller „Zummethof“ 
mit gekochtem Schinken, Ei, Käse und Tomaten, 

dazu Bauernbrot und Butter 9,40 € 
Roher Schinken auf Bauernbrot   9,20 € 
Gekochter Schinken auf Bauernbrot 8,80 € 
Käsebrot – reichlich garniert – 
Bauernbrot belegt mit Schnittkäse 7,80 €  
Winzer-Brotzeitteller 
mit einem Moseltrester   9,80 € 
Geräucherte Forelle filiert 
mit Sahnemeerrettich, Weissbrot und Butter 11,50 € 
Deftige Goulaschsuppe 
mit viel Rindfleisch, Paprika und Kartoffeln 5,80 € 
Toast „Hawaii“ 
gekochter Schinken und Ananas mit Käse überba-
cken  9,20 € 
Schweinerückensteak mit Kräuterbutter 
an frischen Salaten, mit Bauernbrot 13,80 € 
Hirschkalbragout „Hubertus“ 
mit Preiselbeeren, Apfelkompott und Brot 16,40 € 

Drei Matjesfilet nach „Hausfrauen Art“ einge-
legt mit Zwiebeln, Äpfel und Essiggurken, 
dazu Petersilienkartoffeln  11,70 € 
 

Tagessuppe 5,10 € 
Moselländische Kartoffelsuppe 
mit geräucherten Rindermettwurstscheiben   5,60 € 
Deftige Goulaschsuppe 
mit viel Rindfleisch, Paprika und Kartoffeln  5,80 € 
Warm geräuchertes Filet von der Dhron-
Bachforelle an Dill-Senfsauce, Salatbouquet, dazu 
Weissbrotfluite  9,40 € 
Königin-Pastetchen 
gefüllt mit feinem Kalbs-Ragout-Fin und Sauce Hol-
landaise 9,80 € 
 
Seniorenteller 

Kleines Cordon-Bleu von der Schweinelende 
mit Käse und Schinken gefüllt, Pommes frites und ein 
Salat der Saison 11,80 € 
Feines hausgemachtes Kalbs-Ragout-Fin 
im Reisrand mit Sauce Hollandaise und feinem Gemü-
se 10,90 € 
 
„Vegetarisches“ 
Gemüseteller mit buntem Gemüse, Champignons 
und Sauce Béchamel, dazu Salzkartoffeln 9,40 € 
Allgäuer Käsespätzle 
mit geriebenem Allgäuer Emmentaler und Röstzwie-
beln, dazu reichen wir einen bunten Salatteller 9,20 € 
 
„Gutes vom Schwein und Kalb“ 
Zwei kleine Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes 
frites und einen bunten Salatteller 12,80 € 
Schweinerückensteak „Zingara“ mit einer feurigen 
Paprika-Champignonsauce, Pommes frites und einem 

Salat der Saison 14,80 € 
Original Hunsrücker Grill-Steak ca. 300 g 
mit Knoblauchschmand, Bratkartoffeln und 
einen bunten Salatteller 15,60 € 
Hochwälder Bauernschmaus 
Kleine Grillhaxe, gebratene Blutwurst und Rostbrat-
würstchen auf Kappes-Teerdich angerichtet  14,50 € 
Medaillons vom Schweinefilet 
frische Speck-Champignons mit Riesling und Sahne 
abgeschmeckt, dazu servieren wir feines Gemüse der 
Jahreszeit und Butterspätzle   17,80 € 
Zwei kleine Kalbssteaks 
mit gebackenem Obst an Curry-Kokosschaum, 
dazu servieren wir Butterreis  21,70 € 
 
Rind - ein „starkes“ Stück Mosel 
Gekochter Tafelspitz „Dorfblick“ 
an feinem Gemüse, dazu reichen wir Remouladensau-

ce und Petersilienkartoffeln 13,80  
Herzhafte Rinderroulade „Moselblick“ 
mit Spätburgundersauce auf Kartoffelpüree, 
dazu reichen wir Apfelrotkraut 14,80 € 

Zummethof—Speisekarte 
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Tagesausflug Koblenz 

PROGRAMM 

Der schönste Blick auf Koblenz von der Festung Ehrenbreitstein 

8:00 h Abfahrt NFH 

9:00 h Frühstück 

11:15 h Koblenz Talstation 

  Seilbahn 

Mit dem Schrägaufzug hoch 

zur Festung Ehrenbreitstein 

Der Schrägaufzug vom Deutschen Eck 

zur Feste Ehrenbreitstein verbindet seit 

2011 in knapp dreiminütiger Fahrt den 

am rechten Rheinufer gelegenen ehema-

ligen Residenzort Ehrenbreitstein mit der 

Festung. Der Schrägaufzug, der dem 

ÖPNV angeschlossen ist, wird wie ein 

Aufzug mit Ruf- und Starttaste bedient. 

Die Seilbahn ist 100% barrierefrei und 

kann bis zu 7.600 Fahrgäste pro Stunde 

befördern. Mit ihren Panoramakabinen 

überwindet man schwebend 112 Höhen-

meter und findet oben im Biergarten 

schließlich den schönsten Blick über Kob-

lenz.  
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11:45 h Ehrenbreitstein 

12:00 h Führung (1 Std.)             

Die Festung Ehrenbreitstein ist eine 

seit dem 16. Jahrhundert bestehen-
de, ursprünglich kurtrierische, später 

preußische Befestigungsanlage ge-
genüber der Moselmündung in Kob-

lenz. Ihr barocker Vorgängerbau, der 
auf eine um das Jahr 1000 errichtete 

Burg zurückging, war zeitweilig Resi-
denz der Kurfürsten von Trier und 

wurde 1801 von französischen Revo-

lutionstruppen gesprengt. In ihrer 
heutigen Gestalt wurde die Zitadelle 

(eigentlich Feste Ehrenbreitstein ge-
nannt, geplanter Name war Feste 

Friedrich Wilhelm) zwischen 1817 
und 1828 unter Leitung des preußi-

schen Ingenieur-Offiziers Carl 
Schnitzler neu errichtet. Sie war Teil 

der Anfang des 19. Jahrhunderts er-

richteten preußischen Festung Kob-
lenz und gehörte zum System Ober-

ehrenbreitstein. Von der preußischen 
Armee bis 1918 militärisch genutzt, 

diente die Feste Ehrenbreitstein im 

System der Koblenzer Festungswerke 
der Sicherung des Mittelrheintals und 

der gesamten Verkehrsinfrastruktur, 
d. h. Bahnwege und Flussübergänge 

bei Koblenz. Heute ist sie Eigentum 
des Landes Rheinland-Pfalz und be-

herbergt das Landesmuseum Kob-
lenz, die Koblenzer Jugendherberge, 

das Ehrenmal des Deutschen Heeres 

sowie verschiedene Verwaltungsstel-
len. Zur Bundesgartenschau 2011 

wurden in die Veranstaltungsfläche 
Teile des Festungsgeländes sowie das 

Vorgelände einbezogen. Auf letzte-
rem entstand ein großzügiger Land-

schaftspark mit Aussichtsplattform. 

13:00 h Biergarten auf           
  Ehrenbreitstein 

14:00 h Seilbahn           
  zum Schiff 

14:30 h Große            
  Schiffsrundfahrt  

Die Große Burgen-
Rundfahrt  
Abfahrt Koblenz, Bücke Nr. 8, Fahrtdauer 
ca. 100 Minuten. 

Die Schifffahrt ist eine der schönsten am 
Mittelrhein. Rheinaufwärts geht es vorbei 
am kurfürstlichen Schloss zu Koblenz, 
dem Deutsches Eck mit der Moselmün-
dung zum Schloss Stolzenfels, der Resi-
denz der preußischen Könige. Weiter 
führt die Fahrt vorbei an Burg Lahneck 
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16:15 h Rückreise 

18:00 h Einkehr im Zummet-

  hof hoch über der  

  Mosel (siehe nächste 

  Seite) 

20:30 h Rückreise 

22:00 h Ankunft NFH 

Die Große Burgen-
Rundfahrt  
Abfahrt Koblenz, Bücke Nr. 8, Fahrtdauer 
ca. 100 Minuten. 

Die Schifffahrt ist eine der schönsten am 
Mittelrhein. Rheinaufwärts geht es vorbei 
am kurfürstlichen Schloss zu Koblenz, 
dem Deutsches Eck mit der Moselmün-
dung zum Schloss Stolzenfels, der Resi-
denz der preußischen Könige. Weiter 
führt die Fahrt vorbei an Burg Lahneck 

mit dem einzigen fünf-
seitigen Bergfried am 
Mittelrhein, der Wall-
fahrtskirche Allerheili-
genkapelle bis zum Kö-
nigsstuhl zu Rhens, 
dem Wahlort der deut-
schen Kaiser. An der 
Marksburg bei Brau-
bach, der besterhalte-
nen Ritterburg am Mit-
telrhein angekommen, 
geht es wieder zurück. 


